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-Jamon ibérico al corte con grisinnis -
- Tabla de quesos nacionales -
-Ensalada de tomate con salazon alicantino -

- Croquetas de picana madurada
con mayonesa ahumada -

- Quisquilla de Santa Pola hervida -

4

- Tradicional caldo con pelota -

A ELEGIR PREVIAMENTE ANTES DEL 15 DE DICIEMBRE ‘

- Carrillada de ternera guisada con pure de
castanas y ralladura de chocolate al 80% -
o)

- Lubina salvaje con puerros a la brasa,
romescu y lascas de parmesano -

- Milhojas caramelizadas con helado de turron -
- Dulces navidenos - Cafes e infusiones -

-Vino tinto Valtravieso Finca Santa Maria | D.O. Ribera del Duero -
-Espumoso franceés Louis Perdrier Brut 6 Moscato d’Asti -
- Agua, refrescos, cerveza...-

| -Vino blanco Viognier Magnum 2024 | Bodegas Carrascas -
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Menu Nam’dad
kids

hasta 12 arios

entradas

- Tablas de jamon y queso al centro -
- Croquetas de jamon iberico -

primer plato

-Sopa de fideos -

segundo plato

- Solomillo con patatas fritas -

postre

- Helados de chocolate y mantecado

bebida

-Agua y refrescos

%

40,00€

POR NINO | IVA INCLUIDO




Hora de inicio de comidas 13:30h, 14:30h, 15:30h - Se confirmara bajo peticion

previa y disponibilidad del restaurante. No se garantiza hasta confirmacion.

BEBIDA INICIAL NO INCLUIDA (CONSULTAR DISPONIBILIDAD)
El tiempo de espera que transcurre hasta empezar |la comida con todos los

invitados en mesa.

Para hacer cambios en el menu por intolerancia, alergia o similar, habra que
comunicarlo minimo con 72 horas de antelacion, dentro de ese plazo el

restaurante se reserva el derecho de modificarlo.

RESERVA DE LA FECHA
Deposito: 10,00 € por comensal para formalizar la reserva.
Plazo: Hasta el 18 de noviembre. Se debera enviar el justificante de pago via
correo electronico arestaurante@fincasantaluzia.com
Confirmacion final: El nUmero de comensales a facturar debera cerrarse 72

horas antes de la fecha del evento.
Pago 100% del menu con antelacion
CANCELACION
El prepago por reserva se poda conservar y aplazar una unica vez avisando
minimo con un mes de antelacon, haciendo uso tanto para nuevo evento

como consumo individual.

Una vez pasado ese plazo el restaurante se reserva el derecho de gestion de

dicho prepago.

Si cancelasen una vez abonado, no habria devolucion.



